
SCHEDA TECNICA

FRANCIACORTA PAS OPERE’

DENOMINAZIONE: FrANcIAcOrtA DOcG

UVAGGIO: chArDONNAy, PINOt NErO

DEGOrGEMENt: FEbbrAIO 2020

ArEA DI PrODUZIONE: VIGNEtI cOllINArI DEllA FrANcIAcOrtA

SUPErFIcIE AZIENDAlE VItAtA: 8 EttArI

ESPOSIZIONE ED AltIMEtrIA: DAI 180 AI 250 M.S.l.M., bEN ESPOStI cON ANDAMENtO 
NOrD-SUD. clIMA tEMPErAtO.

tIPOlOGIA DEI tErrENI: tErrENI MOrENIcI DI VArIA cOMPOSIZIONE, IN PArtE cAlcArEI, 
ArGIllOSI, AllUVIONAlI, cON PrESENZA DI SchElEtrO cIOtOlOSO.

SIStEMA DI AllEVAMENtO: GUyOt IN cONtrOSPAllIErA

DENSItA’ D’IMPIANtO: 5.000 cEPPI PEr EttArO

rESA PEr EttArO: 90 q/hA

PErIODO DI rAccOltA: FINE AGOStO

tEcNIcA DI VINIFIcAZIONE: crIOMAcErAZIONE PArZIAlE, PrESSAtUrA SOFFIcE, FErMENtA-
ZIONE tErMOrEGOlAtA. rIFErMENtAZIONE cON MEtODO clASSIcO IN bOttIGlIA.

AFFINAMENtO: IN bOttIGlIE AccAtAStAtE PEr 34 MESI SUI lIEVItI.

cENNI StOrIcI: UN tEMPO tErrA AFFIDAtA AI MONAcI cIStErcENSI E qUINDI FrANcA D’IM-
POStA ‘‘cUrtAE FrANchE’’ GrAZIE AllA ScOPErtA DEllA SUA VOcAZIONE ENOlOGIcA AVVENUtA 
NEGlI ANNI ‘60, OGGI E’ SIcUrAMENtE cONSIDErAtA lA tErrA DEllE ‘‘bOllIcINE’’ ItAlIANE PEr 
ANtONOMASIA.

cArAtt. OrGANOlEttIchE: cOlOrE GIAllO-VErDE PAGlIErINO, DI bUONA INtENSItà, DAl 
PErlAGE INSIStENtE E FINE, SI PrESENtA Al NASO rIccO DI SENSAZIONI ErbAcEO-FrUttAtE MEScOlAtI 
AI PrOFUMI PAStOSI DI UN FOrNO. GUStO MOltO SEccO MA NON MOrDAcE, INtEGrO NEl rAccON-
tArE tUttO Il PErcOrSO DI EVOlUZIONE DEl VINO, cONtINUO, EqUIlIbrAtO E PErSIStENtE.


