
SCHEDA TECNICA

FRANCIACORTA PAS OPERE’

DENOMINAZIONE: Franciacorta DOCG

UVAGGIO: Chardonnay, Pinot Nero

DEGORGEMENT: Febbraio 2020

AREA DI PRODUZIONE: Vigneti collinari della Franciacorta

SUPERFICIE AZIENDALE VITATA: 8 ettari

ESPOSIZIONE ED ALTIMETRIA: Dai 180 ai 250 m.s.l.m., ben esposti con andamento 
nord-sud. Clima temperato.

TIPOLOGIA DEI TERRENI: Terreni morenici di varia composizione, in parte calcarei, 
argillosi, alluvionali, con presenza di scheletro ciotoloso.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot in controspalliera

DENSITA’ D’IMPIANTO: 5.000 ceppi per ettaro

RESA PER ETTARO: 90 q/ha

PERIODO DI RACCOLTA: Fine Agosto

TECNICA DI VINIFICAZIONE: Criomacerazione parziale, pressatura soffice, fermenta-
zione termoregolata. Rifermentazione con metodo classico in bottiglia.

AFFINAMENTO: In bottiglie accatastate per 34 mesi sui lieviti.

CENNI STORICI: Un tempo terra affidata ai Monaci Cistercensi e quindi franca d’im-
posta ‘‘Curtae franche’’ grazie alla scoperta della sua vocazione enologica avvenuta 
negli anni ‘60, oggi e’ sicuramente considerata la terra delle ‘‘bollicine’’ italiane per 
antonomasia.

CARATT. ORGANOLETTICHE: Colore giallo-verde paglierino, di buona intensità, dal 
perlage insistente e fine, si presenta al naso ricco di sensazioni erbaceo-fruttate mescolati 
ai profumi pastosi di un forno. Gusto molto secco ma non mordace, integro nel raccon-
tare tutto il percorso di evoluzione del vino, continuo, equilibrato e persistente.


